Honderd jaar Boerenkaas eg boter

Al meer dan ho

derd jaar maakt de

boter op boerderij De Mo

genstond in Oud Ade in het Groene

Hart. Boris H

rati 3t bedrijf

met melkkoeien en kaasmakerij. Hij woont daar met zijn vrouw

Julia (6

1 (39) en hun dochters Dani

(8), 2N Simor

n 1897 kwam de familic Heemskerk
op de boerderd] in Oud Ade. Ze hebben
altijd zelf de melk van hun koeien
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mezorgd. Vioeger was alles handwerk, zowel
het verzorgen en melken van de kovien als
het kias en boter maken. Tegenwoordig is
dat veel minder. Zo krijgen de kocien van
Boris en Ellen meerdere keren per dag een
vers en uitgekiend rantsoen voorgeschoteld
door een voerrobot. Het tweemisl daags
melken van de zeventig roodbonten gebeurt
anzelfsprekend nlet meer handmatig, maar
al jarentang met de melkmachine. De melk
wordt rechistrecks in de kaastobbe gepompt.
Vandaag de dag is de apparatuur van roestvrij
staal, terwifl die vroeger van hout was

j staal is beter schoon te mak
ikkelijleer mee ¢ werken. Hel
van de melk doet de familie Heemskerk nu
met een centrifuge, in het verleden deden ze
dat met de hand. Het vullen
men gaat mos 1 miet behulp van een
pomp. Ook dat zorg ervoor dat het w
minder zwaar s, Ondanks dat veel hand
is verv,

an de kaasvor-

werk
gen door het gebriik van machines,
ris toch al om half vijf opsta
ar mijn opa begon s ochiends al om

moet B

kwart over drie met werken®, aldus Boris,

Een

1% de controle

yiiéne, Die is in de afgelopen honderd

erk geintensiveerd. Kaasmakerijen

moeten voldoen aan uligebreide hygitne
elsen en overheidsinstanties controleren
daarop. Overigens words er bij het melken
al rekening gehouden met de hoge eisen
an de kwaliteit van de zuivel worden

Van boerderij naar winkel

De Boeren-Leldse kaas van Boris en Ellen
komt via de kaashandelaar in de winkels
terecht. De boerenboter wordt in specianl-
de betere restaurants ver-
kocht in cen straal van onge vijitien
kilometer rondom de boerderij. Daamaast
verkopen markikoopmannen de producten

van de familie Heemskerk,

Tockomsi

De familic Heemskerk ziet een rooskleurige
toekomst voor hun kaasboerderij. "We
maken ambachtelijke producten met een
verhaal®, aldus Boris. s kaas

Boeren-1

maal in de end, door-

liere

vet in zit dan in e

nazkt zonder

boter wordt §

1 en bevat

een stukje puur naguur




	zelfkazer1A.jpg
	zelfkazer03a.jpg

